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Art. 10106 Vesperkase in Rahmstufenqualitat
Aromatischer Schnittkase aus * Laib ca. 6kg
tagesfrischer Heumilch mit © 50% Fett. i Tr. N
cremigem Kaseteig und mild - * Kuhmilch, pasteurisiert
wurzigem Geschmack. * 2 Monate gereift

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 10551 Vesperkase Wildblume

Aromatischer Schnittkase aus .
tagesfrischer Bergbauern-Heumilch
umhullt mit einer duftenden :

Wildblumenmischung.
Mild-wurzig im Geschmack.

Nur solange der Vorrat reicht

Laib ca. 6kg

50% Fetti. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
4 Monate gereift

Art. 10103 Vesperkase mit Holunderbliitensaft -
Sahnig und frischer Schnittkase + Laib ca. 6kg

aus Bergbauern-Heumilch « 50% Fetti Tr.

verfeinert mit frischem Joghurt und < Kuhmilch, pasteurisiert
himmlischen Holunderblitensaft. * 3 Monate gereift
Angenehm fruchtige und

sommerliche Note.

Nur solange der Vorrat reicht

perfekt mit der intensiven Wurze
aus Zitrone und schwarzen Pfeffer.

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 10015 Vesperkase mit Zitronenpfeffer -
Schnittkase mit intensivem * Laib ca. 6kg
zitronendominanten Pfefferaroma. « 50% Fetti. Tr.

Am Gaumen verschmilzt der *  Kuhmilch, pasteurisiert
cremig-weiche Teig des Kases * 50 Tage gereift

Art. 3959 Kiirbistraum -

NG

Der zart-cremige Kaseteig und die  « Laib ca. 6kg

Rinde sind mit echten Kurbis- * 50% Fett. i. Tr.

kernen verfeinert. Die Kurbiskerne = Kuhmilch, pasteurisiert

sind die ideale Zutat fur den * 2 Monate gereift

Herbst und sorgen fur das mild- * lactosefre

nussige Geschmackserlebnis.

@ = Rohmilch @ = Thermisiert Preise freibleibend - Aktionspreise giiltig solange Vorrat reicht !
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Art. 5184 Die Reife Verfithrung
Schweizer Hartkase, mit * Laib ca. 7,5kg ®
geschmeidigem Teig und extra * 53% Fett. i Tr.

wurzigem Geschmack. * Kuhmilch, thermisiert

Ein Genuss fur Gaumen und Augen. * 12 Monate gereift

Art. 3725 Heublumenkase

y Naturgereifter Schnittkase aus * lLaib ca. 6kg
tagesfrischer Heumilch. * 60% Fett. i. Tr.
Zart-cremig mit mild-wurzigem * Kuhmilch, pasteurisiert
Geschmack. Affiniert mit einer * Ca. 3 Monate gereift
feinen Krautermischung.

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 1589 Le Grand Rustique i ey
Frz. Weichkase aus der Normandie. - Laib ca. 1kg b
Sahnig, mit mild-wurzigem o 46% Fett. i, Tr.

Geschmack. Mit zunehmender *  Kuhmilch, pasteurisiert

Reife wird der Geschmack
kraftiger, der Rustique behalt aber
weiterhin seine cremige

Konsistenz.
Q .
QO o Art. 2110 Bio-Schwarzer Wenzel -
Der limitierte Kase reift 12 Monate = Laib ca. 4,5kg
in Ruhe auf Fichtenbrettern und © 50% Fett. 1. Tr. N
erhalt so seinen einzigartigen * Kuhmilch, pasteurisiert

Geschmack. Ein echtes Unikat, in * 12 Monate gereift
dem viel Liebe zum Detail steckt. ¢ BIO-Ware
Und das schmeckt man.

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 10064 Kraftiger Fiirst
Kraftiges Aroma, wunderbar * laib ca. 6,5kg @
ausgewogen, feiner, cremiger Teig, * 50% Fett. i. Tr.

guter Schmelz, gleichmalkige © Kuhmilch, thermisiert
Lochung, fein-wurzige Note - ein * 6 Monate gereift
furstlicher Geschmack fur

Kaseliebhaber.

@ = Rohmilch @ = Thermisiert . Preise freibleibend - Aktionspreise giiltig solange Vorrat reicht !
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Art. 10093 Weidmannsheil Frischling 8x150g "o,

Ein junger Schnittkase aus St. « Stuck 150g @

Gallen, naturbelassen, silofrei und = 8x1509 je Karton

handwerklich gefertigt. Er duftet © 52% Fett i Tr.

nach frischem Heu und *  Kuhmilch, thermisiert

Buttermilch, ist strohgelb, elastisch * 3 Monate gereift

und hat eine unregelmalige

Lochunag.
& Art. 10095 Weidmannsheil Platzhirsch 8x150g
; Charakterstark, handwerklich + Stuck 150g

gefertigt und bereit, die Kasetheke
zu dominieren. Reiner Geschmack,
zarter Schmelz, feine Noten von

dunklem Karamell und gerostetem

| PLATZHIRSCH

8x150g je Karton

55% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
7 Monate gereift

Weiflsbrot im Abgang. Fester Biss
und edle Struktur.

Art. 1918 Salami Exquisit nach Suidlander Art el

Hochwertige Rohwurst mit « Stuck ca. 1,8kg
wurzig- rauchigem Geschmack. *  Schweinefleisch, roh

Art. 1232 Edamer

Deutscher Schnittkase mit .
geschmeidigem, goldgelben Teig .
der mit erbsengrolien Lochern :
durchsetzt ist.

Fein-wurzig im Geschmack.

Brot ca. 2,7kg
40 % Fett. i, Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert

Art. 6220 Peppersweet gefiillt mit Frischkase

Die pikant-suBlich schmeckende *  Eimer 5kg
Kirschpaprika wird mit Frischkdse  * AGT 3,5kg

aus pasteurisierter Kuh- und ° 45% Fett. i Tr.
Schafmilch gefullt und in * Kuh-, Schafmilch,
Pflanzendl eingelegt. pasteurisiert

@ = Rohmilch @ = Thermisiert
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