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Art. 4670 Gruyere Alpage AOC

Schweizer Hartkase mit leichten Laib ca. 30kg

Salzkristallen, wirzig und fein © 49% Fetti T
aromatisch. *  Kuhmilch, thermisiert

15-16 Monate gereift

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 5790 Hohlengereifter Emmentaler AOP
®

Schweizer Emmentaler, gereift im
Felsenkeller Gabelspitz.

Kraftig, wurziger Geschmack und
leichte Salzkristalle im Kaseteig.

Keil ca. 5kg

45% Fetti. Tr.
Kuhmilch, roh

18-20 Monate gereift

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 6255 Schweizer Burgkase
Wurzig-aromatischer Schweizer * Laib ca. 6kg ®
Schnittkase mit rustikaler, « 55% Fett. 1. Tr.
trockener Rinde. * Kuhmilch, thermisiert
« 8-9 Monate gereift
Art. 2853 Mini Mont d"Or LRDC N |

Stuck 360g ®
45% Fetti. Tr.

Kuhmilch, roh

21 Tage gereift

Durch den Fichtenholzgurtel erhalt

der handwerklich hergestellte

- Weichkase sein typisches, holziges
" Aroma. Erist cremig, zart und von

' einer feinen Weilsschimmelrinde

umageben.

Art. 2855 Grand Mont d Or LRDC i

Durch den Fichtenholzgurtel erhalt Laib ca.2,9kg R
der handwerklich hergestellte 45% Fetti. Tr.
Weichkase sein typisches, holziges Kuhmilch, roh

Aroma. Erist cremig, zart und von 21 Tage gereift

einer feinen Weillschimmelrinde

umageben.

@ = Rohmilch @ = Thermisiert . Preise freibleibend - Aktionspreise giiltig solange Vorrat reicht !
. Seite 1 / 3 MHD-Ware von Reklamationen aufgrund kurzem MHD ausgeschlossen
=Empfehlung vom Weidner-Team Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen



Josef-Wassermann-Str. 50
. D- 86316 Friedberg/Bayern
(©) weidnerkaese Tel. 0821 66 08-0

_ Fax 0821 66 12 43
K3 Weidner kase GmbH

Giltig ab 02.10.2026 bis 08.10.2026 _#Hebr &8 H¥

Kﬁs&u '

@ www.weidner.de

5

Art. 3725 Heublumenkase .

Naturgereifter Schnittkase aus Laib ca. 6kg
tagesfrischer Heumilch. 60% Fett. i. Tr.
Zart-cremig mit mild-wurzigem Kuhmilch, pasteurisiert
Geschmack. Affiniert mit einer ca. 3 Monate gereift
feinen Krautermischung.

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 2658 Buffalo Blue § |
Blauschimmelkase aus Buffelmilch Laib ca. 6kg

mit intensiv-aromatisch und 48% Fett. i. Tr.

wurzigem Geschmack. Die Buffelmilch, pasteurisiert
natUrliche Suke und der hohe 70 Tage gereift
Fettgehalt der Buffelmilch sorgen

gleichzeitig fur eine butterweiche

Nur solange der Vorrat reicht Konsistenz auf der Zunge.

Art. 10186 Bleu d’Auvergne AOP ii
Edelpilzkase mit wurzigem Aroma. =+ Laib ca. 2,5kg . smurnn,un
Hellgelber Teig mit blaugrauer © 50% Fett . 1r. N s ®
Maserung und zart schmelzender ¢ Kuhmilch, pasteurisiert “RUEY D'AUVERDNE

Textur. 28 Tage gereift

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 2110 Bio-Schwarzer Wenzel -

Der limitierte Kase reift 12 Monate Laib ca. 4,5kg

in Ruhe auf Fichtenbrettern und 50% Fett. i. Tr.

erhalt so seinen einzigartigen Kuhmilch, pasteurisiert
Geschmack. Ein echtes Unikat, in 12 Monate gereift
dem viel Liebe zum Detail steckt. BIO-Ware

Und das schmeckt man.

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 2387 Bio Waldkése |
Bio Schnittkase mit fein-nussigen * laib ca. 4,5kg
Steinpilzen, wurzigen Zwiebeln * 50% Fetti. Tr.

und leichter Wacholder- sowie * Kuhmilch, pasteurisiert
Pfeffernote.

Aromatisch, wurzig.
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Art. 5787 Gouda Chevre Rustique

Hollandischer Schnittkase aus
Ziegenmilch hergestellt.

|
|
Laib ca. 4,5kg
54% Fett. i. Tr.
Ziegenmilch, pasteurisiert
4 Monate gereift

Art. 4788 Schénegger Sommerduett

Kase aus 100% Bergbauern-
Heumilch mit zart-cremigem Teig,
verfeinert mit Tomatenstuckchen
und Basilikumkrautern.

Laib ca. 6kg

50% Fett. . Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
2 Monate gereift

Art. 3959 Kiirbistraum

Der zart-cremige Kaseteig und die
Rinde sind mit echten Kurbis-
kernen verfeinert. Die Kurbiskerne
sind die ideale Zutat fur den
Herbst und sorgen fur das mild-
nussige Geschmackserlebnis.

Laib ca. 6kg

50% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
2 Monate gereift
lactosefrei

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 10106 Vesperkase in Rahmstufenqualitat

Aromatischer Schnittkase aus
tagesfrischer Heumilch mit
cremigem Kaseteig und mild -
wurzigem Geschmack.

Laib ca. 6kg

50% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
2 Monate gereift

Art. 3098 Baldauf Bergschnittlauch

Der Schnittkase aus natur-
belassener Heumilch wird mit
frischen Bergschnittlauch aus der
Allgauer Nagelfluhkette verfeinert.
So bekommt der nussige Kase eine
dezente Schnittlauch Scharfe.

Laib ca. 6kg

50% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
8 Wochen gereift

5 CSCHNITTL

Ll

@ = Rohmilch @ = Thermisiert
=Empfehlung vom Weidner-Team

. Preise freibleibend - Aktionspreise gultig solange Vorrat reicht !
Seite 3 / 3 MHD-Ware von Reklamationen aufgrund kurzem MHD ausgeschlossen
Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen



	Folie 1
	Folie 2
	Folie 3

