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Art. 3959 Kiirbistraum

Der zart-cremige Kaseteig und die
Rinde sind mit echten Kurbis-
kernen verfeinert. Die Kurbiskerne
sind die ideale Zutat fur den
Herbst und sorgen fur das mild-
nussige Geschmackserlebnis.

Laib ca. 6kg

50% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
2 Monate gereift
lactosefrei

Art. 5787 Gouda Chevre Rustique

Hollandischer Schnittkase aus * lLaib ca. 4,5kg
Ziegenmilch hergestellt. * 54% Fett. 1. Tr.
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Ziegenmilch, pasteurisiert
4 Monate gereift

Art. 6255 Schweizer Burgkase

Wurzig-aromatischer Schweizer Laib ca. 6kg
Schnittkase mit rustikaler, 55% Fett. i. Tr.
trockener Rinde. Kuhmilch, thermisiert
8-9 Monate gereift

Art. 3725 Heublumenkéase

Naturgereifter Schnittkase aus
tagesfrischer Heumilch.
Zart-cremig mit mild-wurzigem
Geschmack. Affiniert mit einer
feinen Krautermischung.

Laib ca. 6kg

60% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
ca. 3 Monate gereift

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 3098 Baldauf Bergschnittlauch

Der Schnittkase aus natur- Laib ca. 6kg
belassener Heumilch wird mit 50% Fett. i. Tr.
frischen Bergschnittlauch aus der Kuhmilch, pasteurisiert
Allgauer Nagelfluhkette verfeinert. 8 Wochen gereift

So bekommt der nussige Kase eine

dezente Schnittlauch Scharfe.
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Art. 5790 Hohlengereifter Emmentaler AOP

Keil ca. 5kg ®
45% Fetti. Tr.

Kuhmilch, roh

18-20 Monate gereift

Schweizer Emmentaler, gereift im
Felsenkeller Gabelspitz.

Kraftig, wurziger Geschmack und
leichte Salzkristalle im Kaseteig.

Nur solange der Vorrat reicht

—~— Art. 2197 Emmentaler Schweiz H6hle Super Cut
- r Hartkése aus Schweizer Rohmilch = Filet ca. 4,5kg R
e é als Filetstuck in Hohlen gereift. Die  + 45% Fett . Tr.
e ¢ Kasereien stellen diese groBlaibige * Kuhmilch, roh .
' I Delikatesse nach alter Tradition * mind. 12 Monate gereift
o her. Nur erstklassige Rohmilch wird
) hier verarbeitet.
Art. 5791 Tierra de Valcea i

Laib ca. 3,2kg

45% Fetti. Tr.
Schafmilch, pasteurisiert
3 Monate gereift

Ein bemerkenswerter rumanischer
Hartkase mit zunehmend
intensivem, nussigem Geschmack.
Ein exotischer Vertreter der
Kasekultur.

Art. 2658 Buffalo Blue

Blauschimmelkase aus Buffelmilch
mit intensiv-aromatisch und
wurzigem Geschmack. Die
naturliche Sufle und der hohe
Fettgehalt der Buffelmilch sorgen
gleichzeitig fur eine butterweiche

Laib ca. 6kg

48% Fett. 1. Tr.
Buffelmilch, pasteurisiert
70 Tage gereift

Nur solange der Vorrat reicht Konsistenz auf der Zunge.

Art. 10186 Bleu d’Auvergne AOP ih p 4 TN
Edelpilzkase mit wurzigem Aroma. < Laib ca. 2,5kg ’ N
Hellgelber Teig mit blaugrauer © 50% Fett . Tr. o . @
Maserung und zart schmelzender ~ * Kuhmilch, pasteurisiert BB DAUVERGNE

Textur. 28 Tage gereift

Nur solange der Vorrat reicht
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Art. 2387 Bio Waldkase

Bio Schnittkase mit fein-nussigen .

Steinpilzen, wurzigen Zwiebeln * 50% Fetti. Tr. .
und leichter Wacholder- sowie * Kuhmilch, pasteurisiert
Pfeffernote.

Aromatisch, wurzig.

|
Laib ca. 4,5kg

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 2110 Bio-Schwarzer Wenzel

Der limitierte Kase reift 12 Monate
in Ruhe auf Fichtenbrettern und
erhalt so seinen einzigartigen
Geschmack. Ein echtes Unikat, in
dem viel Liebe zum Detail steckt.
Und das schmeckt man.

Laib ca. 4,5kg

50% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
12 Monate gereift
BIO-Ware

Art. 10106 Vesperkase in Rahmstufenqualitat

Aromatischer Schnittkase aus
tagesfrischer Heumilch mit
cremigem Kaseteig und mild -

wurzigem Geschmack.

Laib ca. 6kg

50% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
2 Monate gereift

Nur solange der Vorrat reicht

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 10551 Vesperkiase Wildblume -

Aromatischer Schnittkase aus
tagesfrischer Bergbauern-Heumilch
umhullt mit einer duftenden
Wildblumenmischung.

Mild-wurzig im Geschmack.

Laib ca. 6kg

50% Fetti. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
4 Monate gereift

Art. 8199 Gouda uberjahrig

Hollandischer Schnittkase welcher
in seiner mehrjahrigen Reifung ein
volles und wurziges Aroma

entwickelt.

|
]
Laib ca. 10kg
48% Fetti. Tr.

Kuhmilch, pasteurisiert
mind. 1,5-2 Jahre gereift
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Art. 1698 Raclette Pays Fromager i e
Frz. Raclette mit geschmierter - Laib ca. 7kg L TTE\ED
Rinde, geschmeidiger Konsistenz, * 48% Fett. i Tr.

vereinzelter Lochung und feinem *  Kuhmilch, pasteurisiert

Schmelz.

Nur solange der Vorrat reicht

Art. 1702 Raclette Ermitage i
Naturlicher aromatischer Raclette, + Laib ca. 6,5kg
vollmundig im Geschmack und © 48% Fett.i.Tr. N
traditionell gereift auf ¢ Kuhmilch, pasteurisiert

Fichtenbrettern.

Art. 15720 Epoisses Germain AOP i

Vollmundig, aromatischer,

franzosischer Weichkase. Die Rinde

wird mit Marc de Bourgogne
abgewaschen.

Laib ca. 1kg

50% Fetti. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
4 Wochen gereift

Art. 10095 Weidmannsheil Platzhirsch 8x1509g

Charakterstark, handwerklich * Stuck 1509

gefertigt und bereit, die Kasetheke + 8x150g je Karton

zu dominieren. Reiner Geschmack, =+ 55% Fett i Tr.

zarter Schmelz, feine Noten von Kuhmilch, pasteurisiert
dunklem Karamell und gerostetem * 7 Monate gereift
Weilsbrot im Abgang. Fester Biss

und edle Struktur.

Art. 10093 Weidmannsheil Frischling 8x1509g I "%,

Ein junger Schnittkase aus St
Gallen, naturbelassen, silofrei und
handwerklich gefertigt. Er duftet

nach frischem Heu und

Buttermilch, ist strohgelb, elastisch

und hat eine unregelmafBige
Lochung.

Stlck 1509
8x150g je Karton
52% Fett. i. Tr.
Kuhmilch, thermisiert
3 Monate gereift
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