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Fondue Ubersicht 2026

Vom 01.10.2026 bis 31.12.2026 gultig /”M,.mw

Jetzt Bedarf planen, Mengen sichern und direkt bei uns bestellen.
Wir Glbernehmen den Rest — zuverlassig, unkompliziert und termingerecht.
So haben Sie mehr Zeit fur Ihr Geschéaft und Ihre Kunden.

Art. 6279 Gwitterfondue
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p Wurzig, vollmundiges Aroma mit ~ *  Packung mit 6009 @
feiner Weissweinnote entladt ein  * 6 Stuck je Karton =
herrliches Geschmacksgewitter. ~ * 50 % Fett.i Tr.
*  Kuhmilch, thermisiert
Art. 10151 - 5kg Eimer - auf Vorbestellung
Sl
O Art. 6282 Fondue mit Truiffel ,
p Das unverkennbare mild-nussige  * Packung mit 6009 @
Truffelaroma rundet das * 6 Stuck je Karton =
ausgepragt salzig-stike Kasearoma * 50 % Fett.i.1r. (4
schon ab. *  Kuhmilch, thermisiert
* 0,75% Truffel

Art. 5654 Fondue Kaltbach
Fertige Kase-Fondue-Zubereitung
aus Kaltbach Le Gruyere AOP und
Kaltbach Emmentaler AOP. Mild bis
leicht wurziger, reiner Geschmack.

Packung mit 4009

8 Stuck je Karton

40 % Fett. 1. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
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lactosefrei
Art. 4471 Fondue Appenzeller
Fertige Kase-Fondue-Zubereitung < Packung mit 400g
mit reinem Geschmack nach Wein =« 40 % Fett. i. Tr.
und Kase. Mild bis leicht wurzig. *  Kuhmilch, pasteurisiert
Chis Topfli

Hochwertiges Fondue, abgefullt in  *  Topf mit 200g
Teracotta-Keramikschalen. * 8 5tuckje Karton

50 % Fett. i. Tr.
Art. 10142 Emmentaler AOP Kuhmilch, roh

Art. 10143 Toggenburger Sonntagskase

Art. 4470 Fondue Tiger Classic

Fertige Kase-Fondue-Zubereitung < Packung mit 4009

aus Schweizer Emmentaler und o 40 % Fett. i Tr.

Gruyere nach Original-Repzeptur. « Kuhmilch, pasteurisiert
* lactosefrei
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@ = Thermisiert ﬂ = Nur Kartonweise Preise freibleibend - Aktionspreise giiltig solange Vorrat reicht !
. Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen
@ = Rohmilch % = auf Vorbestellung unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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