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Art. 5580 Lenggenwiler Dorfkase :‘:
Schweizer Hartkase, * laib ca. 6,5kg
pikant-wurzig mit typischem © 49% Fett.iTr
Geschmack der Rindenreifung. ¢ Kuhmilch, thermisiert
* 6 Monate gereift
Art. 10055 Schénauer Liebling Wildblume —
Wurziger Schnittkase mit * Laib ca. 3,6kg
Rotschmierrinde, die mit einem +  50% Fett. i. Tr.
Blutenmix umhullt ist. *  Kuhmilch, pasteurisiert
* 2 Monate gereift
Art. 1600 Rambol Walnusskase ii
Einzigartige, franzosische * laibca. 1,2kg
Schmelzkase-Spezialitat mit * 55% Fett.i. Tr.
edlen Walnussen. *  Kuhmilch, pasteurisiert
Art. 4045 Honig-Senf-Feige Frischkase =
Diese cremige Frischkase- * Schale 1,5kg
zubereitung erhalt durch Honig, =« 76% Fett. i. Tr.
Senf und Feigen einen fruchtig- < Kuhmilch, pasteurisiert
sufsen, wurzigen Geschmack.
Art. 1970 Salami Mediterano Walnuss -
Geraucherte Salami im * ca. 2,1kg
Schnurnetz mit Walnussstucken < Schweinefleisch und
und mediterranen Gewurzen. Schweinespeck
Wurzig, nussig und rauchig im
Geschmack.

@ = Thermisiert

. Preise freibleibend - Aktionspreise gultig solange Vorrat reicht !
Seitel1/4 Es gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen

- L
@ = Rohmilch . = auf Vorbestellung unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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Gilltig in Woche 40 vom 28.09.2026 - 02.10.2026

—
035 palatum
| 6
Art. 6130 | Art. 4545 B At 2855 BB Ar 2853 B H Arso73 L
Erzherzog Johann Baldauf Grand Mont d’Or Mini Mont d’Or Griine Peperoni m.

Der gereifte Hartkase
zeigt sich ausgepragt
und aromatisch im
Geschmack und hat
eine geschmeidige
Konsistenz.

« Laib ca. 7kg

* 55% Fetti. Tr.

» Kuhmilch, roh

* 6 Monate gereift

Zitronenpfefferkdse

Schnittkase mit
essbarer Naturrinde
aus einer
Gewurzmischung von
Zitronen und
Pfefferkornern.

« Laib ca. 6kg

* 50% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, past.

+ 2 Monate gereift

Weichkasespezialitat
mit einem Gurtel aus
Fichtenrinde umbun-
den. Cremig, weich,
mild-aromatisch.

Weichkasespezialitat
mit einem Gurtel aus
Fichtenrinde umbun-
den. Cremig, weich,
mild-aromatisch.

« Laib ca. 2,9kg
* 45% Fetti. Tr. * 45% Fetti. Tr.
+ Kuhmilch, roh * Kuhmilch, roh
+ 21 Tage gereift « 21 Tage gereift

+ Laib 360g

Frischkdsecreme

Grune Peperoni
gefullt mit wurziger
Frischkasecreme, ver-
feinert mit roten Pa-
prikastreifen und Ge-
wurzen, in Pflanzenol.
« Schale 1kg

Gliltig in Woche 41 vom 05.10.2026 - 09.10.2026

Art. 1485 Bl | Art. 10065 EJ At 2480 B At 1687 BB Art10s3 =
Schafkase im Alter Furst Schonegger Peyrigoux Serrano Schinken
Rosmarinmantel Nussknackerkédse Jamon Elpozo
Kleine Kaselaibe aus Lange gereifter Saisonkase mit Einzigartige Spanischer Schinken,
100% Schafmilch, Halbhartkase mit knackigen Weichkase Spezialitat mild gesalzen
umhullt von kraftig-wurzigem Walnussstucken im mit weiler (Meersalz), schonend
aromatischem Geschmack und einer| geschmeidigen Edelkulturrinde und luftgetrocknet mit
Rosmarin. vollmundigen Kaseteig. Mild- mild-sauerlich, zart-nussigem Aroma.
Pikant, aromatisch. Cremigkeit. nussiger Geschmack.| frischem Geschmack.

+ Laibca. 1,1kg « Laib ca. 6,5kg + Laib ca. 6kg « Laibca. 1,7kg » Stuck ca. 2kg

* 55% Fetti. Tr * 50% Fetti. Tr. « 50% Fetti Tr. + 60% Fetti. Tr + 12 Monate gereift
» Schafmilch, past. « Kuhmilch, roh « Kuhmilch, past. « Kuhmilch, past. « entschwartet und

* 8 Monate gereift

@ = Thermisiert

@ - Rohmilch %

&

+ 9 Monate gereift

= auf Vorbestellung

+ 10 Tage gereift

+ 2 Monate gereift

gepresst

Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig solange Vorrat reicht !
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Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen

unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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Giltig in Woche 42 vom 12.10.2026 - 16.10.2026

o
) é@%
S

Art. 2285
Hagenwiler
Schlosskase

Schweizer
Schnittkase besticht
durch seinen reinen,
aullerst kraftigen
Geschmack.

Laib ca. 6kg
55% Fetti. Tr.
Kuhmilch, therm.
10-12 Monate
gereift

Art. 2149*
Stilfser Original

Schnittkase mit Milch
von ausgewahlten
Vinschgauer
Bergbauernhofen.
Cremig, vollwurziger
Geschmack.

Laib ca. 9kg

50% Fett i. Tr.
Kuhmilch, past.

2 Monate gereift

Art. 4241
Fiorella di Tomino

Cremig, milder
Weichkase mit
WeiBschimmel. Wird
mit zunehmender
Reife besonders
cremig.

« Laib ca. 1,2kg

* 68% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

art.20745 N1
Fromager d’Affinois
Kirbiskerne

Cremiger Weichkase
aus Frankreich mit
gerosteten
Kurbiskernen im
Kaseteig.

Laib ca. 2kg
60% Fetti. Tr.
Kuhmilch, past.
13 Tage gereift

M

Art. 4353 —
Chalkidiki Oliven
0.Stein

Ungefarbte, grune
Chalkidiki Oliven
ohne Kern, in milder
Salzlake eingelegt.

« ATG 3kg

*Art. 1149 % ca. 2,5kg

Giiltig in Woche 43 vom 19.10.2026 - 23.10.2026

Art. 3224
Ziegenkése
Bockshornklee

Hollandischer
Ziegenschnittkase
verfeinert mit
Bockshornkleesamen.
Milder, leicht scharfer
Geschmack.

+ Laib ca. 4,8kg

* 50% Fetti. Tr.

« Ziegenmilch, past.

@ = Thermisiert

@ - Rohmilch %

®
Art. 5770 =+
Der freche Maxx

Junger Schnittkase
mit einem zart-
schmelzenden Teig,
einem mild-
harmonisch und fein-
wurzigen Geschmack.
+ Laib ca. 6,5kg

* 58% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, roh

+ 3 Monate gereift

= auf Vorbestellung

Art. 1227 -
Tolzer Butterkase

Feiner, milder und
cremiger Butterkase
ohne Rinde in
Brotform.

« Laib ca. 3,3kg
« 45% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Seite 3/4

Art. 1418 il
Gorgonzola DOP
Casa Leonardi

It. Edelschimmelkase
mit geschmeidiger
Konsistenz, feinen
blaugrunen Adern
und einem intensiv,
wurzigen Geschmack
+ 1/8 Keil ca. 1,5kg

o 48% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Q
4’;{;:\@
B
*Auslieferung in der Folgewoche
Art. 215 -
Kirbis

Frischkdsecreme

Cremige Frischkase-
zubereitung mit
knackigen
Kurbiswurfeln und
einer leicht pikanten
Note.

« Schale 1kg

+ 56% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen
unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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Gilltig in Woche 44 vom 26.10.2026 — 30.10.2026

SOBBEKE

“Maensieur

Jean“Bernard

B o Wanlibass 3 il

P

Art. 6278
Zirbenkdnigin

Schweizer
Schnittkase, veredelt
mit Zirben-Krauter-
Mischung. Mild-
wUrzig mit starker
Zirben Note.

« Laib ca.6,5kg

* 55% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, therm.

* 2 Monate gereift

Art. 4909 ——
Ziegenkédse Nora -

Hollandischer
Schnittkase aus
feiner Ziegenmilch.
Cremig und wurzig im
Geschmack.

« % Laib ca. 6kg

* 50% Fetti. Tr.

« Ziegenmilch, past.
+ 12 Monate gereift

Art. 1234 el
Coburger Butterkéasgq

Rindenloser, schnitt-
fahiger Butterkase.
Gleichmaliige Bruch-
locher. Milder und
fein-sauerlicher
Geschmack.

« Laib ca. 2kg

* 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Art. 4481 i
Bio Weichkéase
Monsieur Bernard

Franzosischer Bio-
Weichkase mit fein-
wurzigem Charakter
und einer
besonderen
Cremigkeit.

« lLaib ca. 5009

* 60% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, past.

* 5 Wochen gereift

Art. 3034
Paprika gegrillt

Gegrillte, rote Paprika
mit sullichem
Geschmack.
Eingelegt in Pflanzen-
0l und mit Krautern
fein gewurzt.

« Schale 1,3kg

@ = Thermisiert
@ - Rohmilch %

= auf Vorbestellung
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Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen
unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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