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Monats — TOP - Aktion Den ganzen Monat gultig:

Lo Art. 3959 Kiirbistraum -
> Der zart-cremige Kaseteigund — ° La'ob ca. 6kg
die Rinde sind mit echten Karbis- © 20% Fett. i Tr. L
kernen verfeinert die fur ein * Kuhmilch, pasteurisiert
mild-nussiges 2 Monate gereift
Geschmackserlebnis sorgen.
Art. 3038 Miiller Thurgau rezent* +
Schnittkase, mit Eigenschaften * lLaibca. 7kg ®
eines Hartkases und einzigartiger « 55% Fett. i. Tr.
Cremigkeit. Wurzig, rezent aber = Kuhmilch, roh
nicht beissend. * 10-12 Monate gereift
*Art. 2178 M.T. wiirzig 5-7 Mo., — 13,98€/kg
Art. 5139 Schonauer Liebling Zitronenpfeffer —
Wurzig, cremiger Schnittkase mit «  Laib ca. 4kg
Rotschmierrinde die mit einer e 50% Fett. i Tr.
Mischung aus Zitronenpfeffer +  Kuhmilch, pasteurisiert
ummantelt ist.
Art. 1163 Schlemmerfrischkise Kirschpaprika -
Art. 173 Schlemmerfrischkdase Gartenkrauter
Frischkasezubereitung mit su- < Eimer 2,5kg
scharfem Geschmack #1163 *  Kuhmilch, pasteurisiert
oder mit Schnittlauch, Petersilie,
Dill #173.
4 Art. 1992 Salami Cacciatore Negrini il
’ﬁf Leicht gesalzene Salami aus * Stuckca. 2009
: Schweinefleisch. Gewurzt mit
Pfeffer und Knoblauch.
. = Thermisiert Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig solange Vorrat reicht !

} L Seite1/3 Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen
@ = Rohmilch . = auf Vorbestellung unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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Gilltig in Woche 36 vom 31.08.2026 - 04.09.2026

Art. 2845 il
Comte St Antoine
Y4 Marcel Petite

Hartkase aus

Sennereiherstellung.

Gereift in einer

Natursteinfestung.

Intensiv, aromatisch

und fruchtig.

« Y Laib ca. 9kg

* 50% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, roh

+ 10-15 Monate
gereift

Art. 4966 i
Baskeriu Tomme de
Brebis

Halbfester,
geschmeidiger
Schnittkase

mit wurzig, leicht
erdigem Geschmack.

« Laib ca. 4.5kg
* 50% Fetti. Tr.
« Schafmilch, past.

Art. 2411 (4|
Luzerner Rahmkéase

Cremiger Rahmkase
aus der Schweiz.
Mild-aromatisch. Ein
zartschmelzender
Genuss.

« lLaib ca. 4,4kg
« 55% Fetti. Tr.
+ Kuhmilch, past.

+ 2 Monate gereift

Art. 3270 _—
Cambozola Grand
Noir

Weichkase mit
feinem Blau-
schimmel, geschmei-
diger Konsistenz und
wurzigem
Geschmack.

» Laib ca. 2,5kg

« 60% Fetti Tr.

* Kuhmilch, past.

Art. 1031 =
Kalamata Oliven
ohne Stein

Natur schwarze
Oliven ohne Stein,
mariniert mit Krau-
tern und Knoblauch,
verfeinert mit grunen
Peperoni, in Ol

* Schale 800g

Gliltig in Woche 37 vom 07.09.2026 - 11.09.2026

Z = . &
e
S,
. @\}goo
Art. 1843 o | Art. 5560 Ed| Art. 3055 Ed| Art. 4185 | Art. 1106 -
Molltaler Alimkase Toggenburger Urnascher Hornkuh | Berggold Brie mit Tomate &Schafkase-
Selection Sonntagskase Kase Kiirbiskernen aufstrich

Aromatisch, kraftig-

wurziger Hartkase

mit Salzkristall-

bildung die durch

seine lange Reifezeit

moglich sein kann.

+ Laib ca. 4kg

¢ 50% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, past.

* mind. 12 Monate
gereift

@ = Thermisiert

@ = Rohmilch &

&

Herb, wurziger
Hartkase mit
Naturrinde.

Gut passend zu
Apfelmost oder
kraftigem Bier.

+ Laib ca. 6,5kg

+ 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, therm.
+ 6-8 Monate gereift

= auf Vorbestellung

Cremiger Halbhart-
kase mit angenehm
wurzigem Ge-
schmack. Hergestellt
aus 100% Milch von
behornten Kuhen.

« Laib ca. 7,5kg

« 55% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, therm.

* 6 Monate gereift

Weichkase mit
feinem, weillem
Edelschimmel und
aromatischen
Kurbiskernen im Teig.

» Laibca. 1,2kg
* 50% Fetti. Tr.
* Kuhmilch, past.

Brotaufstrich mit
Frischkase und
Joghurt, verfeinert
mit Tomate und
Schafkase.

« Schale 1kg

* 50% Fetti. Tr.

* Kuh-/Schafmilch,
past.

Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen
unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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Giltig in Woche 38 vom 14.09.2026 - 18.09.2026

Z

VORARLBERGMILCH

GENUSS-
MOLKEREI

seit 1926

)

Art. 1376
Baldauf Alpkéase 1/8

Hartkase aus
naturbelassener
Rohmilch mit
frischem Duft der an
Butter und
Zitrusfrucht erinnert.
* 1/8 Keil ca. 3,5kg
* 50% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, roh

* 4 Monate gereift

Landle Weinkase

Naturgereifter
Schnittkase,
Oberflache mit
Rotwein behandelt.
Fruchtiger, leicht
wurziger Geschmack.
« Laib ca. 4kg

* 50% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, past

Art. 1263
Bayerntaler

Original bay. Brotzeit
Schnittkase. Uber-
zeugt durch den
geschmeidigen Teig
und einen einzig-
artigen Geschmack.
« Laib ca. 3kg

¢ 45% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

* 4 Monate gereift

Art. 10091
Fette Berta

Schweizer Triple-
Creme-Weichkase
mit mild-sauerlich,
rahmigem
Geschmack.

* Laib 1509

« Karton 4x150g
* 75% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, past.

Art. 1638* —
Peppersweet gefiillt
mit Frischkédse
Kirschpaprika gefullt
mit feinem
Frischkase, eingelegt
in kostlichem Rapsol.

« Kubel ca. 1,3kg
(ATG 8009)

* 45% Fetti. Tr.

* Kuh-/Schafmilch,
past.

Giiltig in Woche 39 vom 21.09.2026 - 25.09.2026

am—
A——
Odenwalde
NASCKCE

*Art. 6220 Eimer 5kg (ATG
3,5kg)

Art. 2110
Bio-Schwarzer
Wenzel

Hartkase mit pikant,
wurzigem Ge-
schmack. Speziell an
diesem Kase - er reift
auf besonderen
Fichtenbrettern.

+ Laib ca. 4,5kg

+ 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

+ 12 Monate gereift

@ = Thermisiert

@ - Rohmilch %

&

Art. 1395
Feigenkéase

Schnittkase affiniert
mit Feigenlikor,
gefullt und bestrichen
mit Feigensenf, mit
getrockneten Feigen
belegt.

« Laib ca. 2,5kg

« 45% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

« 4 Monate gereift

= auf Vorbestellung

Art. 4229 -
Himbeer-Senf Kase

Wurziger Schnittkase
mit essbarer Rinde
aus einer
feinfruchtigen
Himbeer-Dijonsenf
Kruste.

Laib ca. 3,8kg
« 49% Fetti. Tr.
« Kuhmilch, past.
« 2 Monate gereift

Seite 3/3

Art. 1689 il
Le Roule Krauter

Frischkaserolle aus
den Vogesen mit
frischen Krautern
und Knoblauch.
Cremig, aromatisch,
wUrzig.

» Rolle ca. 900g

* 65% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Art. 1912 il
Floridus Heuspeck
0. Schwarte %

Sudtiroler Speck. Mit

Salz, Gewurzen und

Bergheu drei Wochen

lang gepokelt,

getrocknet, leicht

gerauchert.

» Y Stuck ca.1,8kg

« Schweinefleisch

+ 5 Monate an der
Luft gereift

Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen
unter https://weidner.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/
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