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ADb jetzt erhéltlich!

Beschreibung

In dem Rousse D Argental Sortiment fehlte
noch der ,Triplerousse" aus 3 Milchsorten und
jetzt ist er endlich da!

Der Triplerousse wird aus einer Mischung von
Kuhmilch und mindestens 15% Schaf- und
12% Ziegenmilch hergestellt und hat die
typische, feine rote Rinde.

Er hat eine sehr cremige, fast streichfahige
Textur und einen unnachahmlichen, leicht
sauerlichen Geschmack mit subtilen
Ziegennoten, die durch die Schafsmilch
gemildert werden.

Hergestellt wird der Triplerousse am Fulle der
mit Haselnussstrauchern und Truffelbaumen
bewachsenen Hugel des italienischen
Piemont.

Steckbrief
il

Art-Nr:
Gruppe:
Herkunft:
Fett i.Tr.:
Milchart:

Labart:
Gewicht:

20869

Weichkase

Italien

55%

Kuh- / Schaf -/
Ziegenmilch pasteurisiert
tierisch

ca. 1,4kg
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