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Preise freibleibend - Aktionspreise gültig solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen

 unter www.weidner.de/agb

● Laib ca. 7,5kg 
● 45 % Fett i. Tr.  
● Kuhmilch, thermisiert
● 10-11 Monate gereift 

● Laib ca. 2-2,5kg
● 48 % Fett i. Tr.  
● Ziegenmilch, thermisiert
● 7 Monate gereift

Gültig ab 14.03.2024

Art. 6136 Schweizer Flösserkäse 
R
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Art. 5533 Vorarlberger Bergkäse g.U. 

Schnittfester, zart geschmeidiger 
Teig mit hellbrauner geschmierter 
Rinde und aromatisch bis würzig-
pikantem und salzigem 
Geschmack. 

● Laib ca. 30kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● mind. 18 Monate gereift 

Art. 5562 Freche Ziege aus dem Toggenburg

Ausgezeichneter aromatischer und 
würziger Ziegenkäse mit feinen 
Salzkristallen. Perfekt für 
Käseliebhaber und die, die es 
werden wollen! 

R

Art. 5540 Schweizer Bergkäse rezent 

Würzig, reiner Schweizer Bergkäse 
mit feinen Salzkristallen und 
ausgebautem
Rotschmiergeschmack. 

● Laib ca. 6kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 14 Monate gereift 

R

Art. 6618 CH Hartkäse Rustik 

Durch die natürliche Veredelung 
und Verarbeitung frischer Rohmilch 
bekommt der Hartkäse seinen 
kräftig würzigen Charakter, 
gepaart mit Reifekristallen.

● Laib ca. 30kg 
● 49 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 15 Monate gereift

W
ieder

da!

R

Schweizer Halbhartkäse von der 
Bergkäserei Rüegsegg im Emmental, 
Aromatisch rein und würzig im 
Geschmack. Diese Spezialität wird 
noch heute mit Hopfen gepflegt.

W
ieder 

da!

W
ie

de
r 

da
!

2. Wahl „rustikales Aussehen“- Geschmacklich ohne Mängel! R



www.weidner.de

weidner.kaese

Weidner Käse GmbH 

Sonderaktionen!

=Empfehlung vom Weidner-Team

 = RohmilchR

Josef-Wassermann-Str. 50
D- 86316 Friedberg/Bayern
Tel. 0821 66 08-0
Fax 0821 66 12 43

  

Preise freibleibend - Aktionspreise gültig solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen

 unter www.weidner.de/agb

Gültig ab 14.03.2024

● Keil ca. 5kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 20 Monate gereift 

Art. 5790 Höhlengereifter Emmentaler AOP

Schweizer Emmentaler, gereift im 
Felsenkeller Gabelspitz.
Kräftig, würziger Geschmack und 
leichte Salzkristalle im Käseteig. 

R
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Art. 3725 Heublumenkäse

● Laib ca. 6kg 
● 60 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● ca. 3 Monate gereift 

TO
P

Art. 5525 Alpenschatz mit Kräuterrinde ½

Milder Vorarlberger Schnittkäse  
mit essbarer Rinde aus einer 
Mischung von Wacholder und 
Rosmarin. Aromatisch, mild und 
naturbelassen.

● ½ Laib ca. 3kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, thermisiert

R

Art. 5787 Gouda Chevre Rustique
Holländischer Schnittkäse aus 
Ziegenmilch hergestellt.

● Laib ca. 4,5kg 
● 54 % Fett. i. Tr.
● Ziegenmilch, pasteurisiert 
● 4 Monate gereift 

Art. 5184 Die Reife Verführung 

Schweizer Hartkäse, mit 
geschmeidigem Teig und extra 
würzigem Geschmack.
Ein Genuss für Gaumen und 
Augen.

● Laib ca. 7,5kg 
● 53 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, thermisiert 
● 12 Monate gereift 

W
ieder

da!

R
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Naturgereifter Schnittkäse aus 
tagesfrischer Heumilch.
Zart-cremig mit mild-würzigem 
Geschmack. Affiniert mit einer 
feinen Kräutermischung.

Exklusiv bei Weidner
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● Laib ca. 6kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● 2 Monate gereift
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Art. 5699 Spargelkäse Henri Willig   

Schnittkäse mit Spargel nach
niederländischer Art hergestellt,
mit grünem Spargel verfeinert.
Milder Käse mit reinem 
Geschmack und einer 
angenehmen Spargelnote. 

● Laib ca. 4,5kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert

Gültig ab 14.03.2024

Art. 2746 Schönegger Bärlauchfrühling

Schnittkäse mit feinsten
Bärlauchkräutern im Käseteig und 
pikant-würzigem Geschmack.

Art. 1395 Feigenkäse  

Schnittkäse affiniert mit 
Feigenlikör, gefüllt und bestrichen 
mit Feigensenf und mit 
getrockneten Feigen belegt.

● Laib ca. 2,5kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● 4 Monate gereift

Art. 20933 Barberouge Barbichette

Weichkäse aus guter französischer 
Ziegenmilch. Zart und cremig mit 
mildem und typischem Aroma.

● Laib ca. 1kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Ziegenmilch, pasteurisiert 
● ca. 12 Tage gereift 

Art. 2034 Schweizer Raclette Knoblauch 
Der leckere Knoblauch sorgt in
der klassischen Spezialität für 
ordentlich Geschmack. 

● Laib ca. 6,5kg 
● 48 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● mind. 3 Monate gereift 

Sa
iso

n

Saison
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Gültig ab 14.03.2024

Art. 6288 Raclette Mostbroeckli ½ Laib
Der rauchige Mostbröckli* sorgt im 
mild-reinen Käseteig für eine 
unverwechselbare Geschmacksnote.

● ½ Laib ca. 3,5kg 
● 48 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● mind. 3 Monate gereift

Art. 1206 Galet de la Loire
Sehr cremiger und milder Weichkäse
aus West-Frankreich mit 
elfenbeinfarbiger Schimmelrinde.

● Laib 260g  
● 60 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert

*geräucherte Fleischspezialität
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