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Art. 5562 Freche Ziege aus dem Toggenburg
● Laib ca. 2-2,5kg
● 48 % Fett i. Tr.  
● Ziegenmilch, thermisiert
● 5 Monate gereift

Ausgezeichneter aromatischer und 
würziger Ziegenkäse mit feinen 
Salzkristallen. Perfekt für 
Käseliebhaber und die, die es 
werden wollen! 

● Laib ca. 8kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert

Art. 5842 Bioberger Ländle 

Österreichischer Hartkäse aus 
Biomilch mit Rotschmierkulturen. 
Er hat einen kräftig-würzigen 
Geschmack und einen 
schnittfesten und geschmeidigen 
Teig.

Art. 6618 CH Hartkäse Rustik 

Durch die natürliche Veredelung 
und Verarbeitung frischer Rohmilch 
bekommt der Hartkäse seinen 
kräftig würzigen Charakter, 
gepaart mit Reifekristallen.
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Art. 5604 Schweizer Raclette Natur

Klassische Spezialität, aromatisch 
und zartschmelzend. 

Auch als ¼ Laib, vakuumiert, im Sortiment 
Art.Nr. 2396

● Laib ca. 6,5kg 
● 48 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● mind. 3 Monate gereift 

Art. 5525 Alpenschatz mit Kräuterrinde ½

Milder Vorarlberger Schnittkäse  
mit essbarer Rinde aus einer 
Mischung von Wacholder und 
Rosmarin. Aromatisch, mild und 
naturbelassen.

● ½ Laib ca. 3kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, thermisiert

● Laib ca. 30kg 
● 49 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 15 Monate gereift

2. Wahl „rustikales Aussehen“- Geschmacklich ohne Mängel! 
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Art. 3097 Schweizer Kürbiskernkäse

Schweizer Schnittkäse mit 
naturbelassenen Kürbiskernen. 
Rein, mild, nussig im Geschmack. 
Mit zunehmender Reifezeit 
intensiver.

● Laib ca. 7,5kg 
● 48 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert 
● 2 Monate gereift 

Schnittkäse mit naturgereifter 
Rinde die mit Aprikosenwürfeln 
und Chili ummantelt ist. Rein, mild, 
fruchtig süß. Leichte Chilischärfe, 
wenn die essbare Rinde verzehrt 
wird.

Art. 5858 Aprikosen- Chili Traum
● Laib ca. 7kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● mind. 2 Monate gereift 
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Art. 2214 Bündner Bergkäse rezent

Traditioneller Schweizer Hartkäse
aus dem Bündnerland
(Graubünden). Durch die lange 
Reifezeit hat er einen würzig und 
pikanten Geschmack.

● Laib ca. 4,5-5kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, thermisiert
● 12-13 Monate gereift 

Art. 5790 Höhlengereifter Emmentaler AOP

Schweizer Emmentaler, gereift im
Felsenkeller Gabelspitz.
Kräftig, würziger Geschmack und
leichte Salzkristalle im Käseteig.

Art. 2480 Nussknacker

Schnittkäse mit feinen 
Walnussstückchen im 
geschmeidigen Käseteig und mild-
nussigem Geschmack.

● Laib ca. 6kg 
● 50 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
● 2 Monate gereift
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● Keil ca. 5kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 20 Monate gereift 
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Art. 2119 St. Galler Bergkäse

Schweizer Hartkäse mit kräftig und 
würzigem Geschmack aus dem 
Toggenburg. Mit besonderer Note 
durch die Behandlung mit
fein-herber Kräutersulz. 

● Laib ca. 4kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh 
● 5 Monate gereift 

Kellergereifter Walliser Raclette 
mit einer sagenhaften Cremigkeit 
und gutem Schmelz.

Art. 1408 Raclette Valdor du Valais AOC
● Laib ca. 4,7kg 
● 48 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 3 Monate gereift 
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Art. 1265 Bayerntaler 

Original bayerischer Brotzeit 
Schnittkäse. Überzeugt durch den 
geschmeidigen Teig und einen 
einzigartigen Geschmack.

● Block ca. 15kg 
● 45 % Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert
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