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Art. 5881 Montero Swiss Selection Barlauch [+
Schweizer Rahmkase mit + Laib ca. 6,5kg ®
Barlauch. Reiner, milder * 55% Fetti. Tr.
Geschmack mit feiner *  Kuhmilch, thermisiert
Barlauchnote. * 2-3 Monate gereift
Art. 1363 Baldauf Barlauchkise -

Schnittkase aus Heumilch mit * laibca. 6kg

essbarer Rotschmierrinde und  50% Fetti. Tr.
Barlauch. Wurzig im Geschmack e Kuhmilch, pasteurisiert
und unverwechselbarem Duft. * ca. 8 Wochen gereift

Art. 2746 Schonegger Barlauchfriihling -
Naturgereifter Schnittkase aus * Laib ca. 6kg
tagesfrischer Heumilch und e 50% Fetti. Tr.
feinstem Barlauch. Wahrend der *  Kuhmilch, pasteurisiert
Reifung wird er mit Krautersud * Ca. 2 Monate gereift
behandelt.
ﬁ Art. 5676 Bio Barlauchkase [ |

Schnittkase aus Bio-Heumilch
mit feinen Barlauchstucken.
Schmackhaft vollmundig und mit
angenehm-dezenter
Knoblauchnote.

Laib ca. 4kg

48% Fetti. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
ca. 7 Wochen gereift

Art. 4619 Roggenburger Barlauchkase [
Feiner Schnittkase der durch * laibca 1,2kg
Zugabe von Barlauch und * 50% Fetti. Tr.
Knoblauch seinen typischen *  Kuhmilch, pasteurisiert
L Geschmack erhalt.
&
Art. 5686 Bio Roggenburger Barlauchkase [
Aromatischer Bio Schnittkase * laibca. 1,2kg
der von grunem Barlauch * 50% Fetti. Tr.
durchdrungen ist. *  Kuhmilch, pasteurisiert
%) Mild bis pikant im Geschmack. ¢ Ca. 4 Wochen gereift
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Art. 2173 Berggold Rahmbrie mit Barlauch —
Feinster Brie mit Barlauch im « Torteca. 1,2kg
Kaseteig. * 50% Fetti. Tr.
*  Kuhmilch, pasteurisiert
Art. 7553 Waldviertler Barlauchkise =
Harmonisch milder, zart « Torte ca. 1kg
sauerlicher Schafschnittkase mit * 45% Fetti. Tr.
feinem Barlauch. Eignet sich * Schafmilch, pasteurisiert
ausgezeichnet fur kalte * ca. 4 Wochen gereift
Vorspeisen oder fur Kaseteller.
Art. 510 Barlauch Frischkéasezubereitung -
Cremiger Frischkase mit feinem * Schale mit 1,5kg
Barlauch verfeinert.  70% Fetti. Tr.
*  Kuhmilch, pasteurisiert
Art. 222 Dahlhoff Frischkidsecreme Béarlauch -
e Frischkasezubereitung mit * Schale mit 1kg
P ;»}t frischem Barlauch. © 064% Fetti Tr
LS ‘v o *Auslieferung in der Folgewoche *  Kuhmilch, pasteurisiert
%9 —— ! Verfiigbar ab 11.03.2024
Art. 1110 Barlauchauftstrich -
Brotaufstrich mit Frischkase, * Schale mit 1kg
Joghurt und frischem Barlauch. * 50% Fetti Tr.
*  Kuhmilch, pasteurisiert
s\{f; Art. 3938 Peppersweet gefillt mit Barlauch Frischkdse e
Peppersweet gefullt mit *  Eimer mit 1,3kg
Barlauch-Frischkase, eingelegt in * 40% Fetti. Tr.
kostlichen Rapsol, fein gewurzt *  Kuhmilch, pasteurisiert
mit ausgewahlten Krautern.
*Auslieferung ab 11.03.2024
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