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Schodnegger Barlauchfriihling
Art-Nr.: 2746

Gruppe: Schnittkase

Herkunft: Deutschland

Fett i.Tr.: 50%

Milchart: Kuhmilch, pasteurisiert
Labart: tierisch

Gewicht: ca. 6kg

Reifezeit: 2 Monate

Sonstiges: lactosefrel

Nur in der Barlauchzeit lieferbar

Beschreibung Alles auf einen Blick

Der Bérlauchfrdhling wird i.n echter _ - Naturgereifter Schnittkase in
Handarbeit hergestellt, er ist naturgereift o

und wird aus tagesfrischer Heumilch Rahmstufenqualitat

hergestellt. Der Schnittkase in «  Hergestellt aus tagesfrischer Heumilch

Rahmqualitat wird mit feinsten

Barlauchkrautern verfeinert und wahrend
der Reifezeit zusatzlich mit einem « Feinste Barlauchkrauter im Kaseteig und
Krautersud behandelt. Dadurch erhalt er

einen wurzig-pikanten Geschmack mit
aromatischer Barlauchnote. *  Frischer Duft nach Barlauch und Jungholz

e Zart-cremiger Geschmack

mit Krautersud behandelt
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