@ www.weidner.de Josef-Wassermann-Str. 50

. D- 86316 Friedberg/Bayern
weidner.kaese Tel. 0821 66 08 -0
_ ) Fax 0821 66 12 43
n Weidner Kase GmbH

Monats — TOP - Aktion Den ganzen Monat gultig:

Art. 5184 Die Reife Verfiihrung E
Schweizer Hartkase, mit * lLaibca. 7,5kg
geschmeidigem Teig und extra * 53 % Fett.i. Tr.
wurzigem Geschmack. Ein * Kuhmilch, thermisiert
Genuss fur Gaumen und Augen. * 12 Monate gereift
Art. 4419 Alpsteiner extra E
Schweizer Hartkase mit * lLaibca. 6,5kg
erbsengrofller Lochung und o 45 % Fett. i, Tr.
vollmundig, wurzigem e Kuhmilch, thermisiert
Geschmack. * 5 Monate gereift
]

Art. 5680 Bio Roter Casanova

Schnittkase mit unver-
wechselbarer Cremigkeit durch
Bio-Heumilch-Sahne.
Angenehme Wurze durch eine
dezente Rotschmierrinde.

Art. 1541 Elsasser Winzerkise il

Herzhaft, wurziger Weichkase = Laib ca.1l,6kg
mit Rotkultur aus dem Elsass * 50% Fetti Tr.

Laib ca. 2,5kg

60 % Fett. i. Tr.
Kuhmilch, pasteurisiert
5 Wochen gereift

mit cremigem Teig. * Kuhmilch, pasteurisiert

Art. 2909 Picandou Frais i
Frische, cremige, + Schale 6x40g

franzosische Ziegentaler mit ¢ 45% FettiTr. -

herrlich mildem Geschmack. ©  Ziegenmilch, mikrofiltriert

Preise freibleibend - Aktionspreise gultig
solange Vorrat reicht !
Es gelten unsere allgemeinen

@ - Rohmilch %. — auf Vorbestellung >elte 1/3 e SChatsbedngungen
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Art. 2197
Hoéhlen Emmentaler
AOP super cut

Schweizer
Rohmilchhartkase.
Filet mit schoner
Kirschlochung und
kraftig-wurzigem
Geschmack.

+ Filet ca.4,5kg

* 45% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, roh

+ 12 Monate gereift

Art. 2149
Stilfser Original

Schnittkase mit Milch
von ausgewahlten
Vinschgauer
Bergbauernhofen.
Cremig und wurzig im
Geschmack.

« Laib ca.9kg

* 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past

+ 2 Monate gereift

|
Art. 3394 —
Landana Ziegenkase
Walnuss & Feige

Mild gereifter
Ziegenkase verfeinert
mit Walnussstucken
und fruchtigen
Feigen.

* Laib ca.4,5kg
* 50% Fetti. Tr.
« Ziegenmilch, past.

Art. 4241 ol
Fiorella di Tomino

Cremig, milder
Weichkase mit
Weilkschimmel. Wird
mit zunehmender
Reife besonders
cremig.

« Laib ca.1,2kg

* 68% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Art. 1992 N |
Salami Cacciatore
Negrini

Leicht gesalzene
Salami aus
Schweinefleisch.
Gewurzt mit Pfeffer
und Knoblauch.

. Stick 200g

Giltig in Woche 07 vom 12.02.2024 - 16.02.2024

Schinegger
I(ﬁmyz'lm

Die Genuss-Molkerei

Art. 1263*
Bayerntaler

Original bay. Brotzeit
Schnittkase. Uber-
zeugt durch den
geschmeidigen Teig
und einen einzig-
artigen Geschmack.
+ Laib ca.3kg

* 45% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Art. 2746 -

Schénegger
Barlauchfriihling

Schnittkase mit
feinsten Barlauch-
krautern im Kaseteig
und pikant-wurzigem
Geschmack.

« Laib ca.bkg

* 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.
+ 2 Monate gereift

*Art. 1265 ca.15kg Laib

@ = Rohmilch

L

& = auf Vorbestellung

Art. 5818
Raclette mit Triiffel
Ya

Zartschmelzender
Raclette mit Truffel-
stucken im Kaseteig.
Wurziger Geschmack
mit harmonischer
Krauternote.

* Yalaib ca.l,6kg

* 48% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

+ 3 Monate gereift

Seite 2/

Art. 20735
Chevre Rousse
d’Argental

Ziegenweichkase mit
orangefarbener
Rinde. Je langer die
Reifung, desto
cremiger der Teig.
Mildes Aroma.

« Laib ca.1kg

45% Fetti. Tr.

« Ziegenmilch, past.
+ 14 Tage gereift

A -

&*Auslieferung in der Folgewoche
Art. 254 -
Senf-Kréauter-

Happen

Fein marinierte
Heringshappen in
einer Honig-Senf-
Sauce mit roten
Zwiebeln und
frischen Krautern.
+ Schale 1kg

Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig

3

solange Vorrat reicht !

Es gelten unsere allgemeinen
Geschaftsbedingungen

unter www.weidner.de/agb
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Giiltig in Woche 08 vom 19.02.2024 - 23.02.2024

Thurgau®

N

®
Art. 2285 =+
Hagenwiler
Schlosskase
Schweizer

Schnittkase mit
spurbarer aber sehr
ausgewogener
Wurze.

+ Laib ca.bkg

* 55% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, therm.
+ 10 Monate gereift

Art. 2345 -
Allgauer Wildblume
Baldauf

Schnittkase mit
essbarer
Rotschmierrinde,
veredelt mit einer
BlUtenmischung.

+ Laib ca.6,5kg

+ 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.
+ 2 Monate gereift

Art. 2566 —
Landle Rasskase
nass

Osterr. Schnittkase
mit feuchter
Oberflache da er

in Salzlake
eingeschlagen wird.
Wurzig, scharf.

« Laib ca.4kg

* 35% Fetti. Tr.

+ Kuhmilch, past.

* 4 Monate gereift

Art. 1600
Rambol
Walnusskase
Einzigartige,
franzosische
Schmelzkase-
Spezialitat mit edlen
Walnussen.

« Laib ca.1,2kg
* 55% Fetti. Tr.
« Kuhmilch, past.

Art. 510 ol
Barlauch Frischkase

Cremiger Frischkase
verfeinert mit
Barlauch.

* Schale 1,5kg
* 70% Fett i.Tr.
« Kuhmilch, past.

Giltig in Woche 09 vom 26.02.2024 - 01.03.2024

palatum

Art. 4430
Montero Swiss
Selection wiirzig

Rahmhartkase der
Oberklasse. Wahrend
der Reifezeit pragt
sich der zarte Ge-
schmack aus und
wird wurziger.

+ Laib ca.bkg

* 56% Fetti. Tr.

* Kuhmilch, therm.
+ 8 Monate gereift

L

@ = Rohmilch &

Art. 2126*
Dolomitenkdnig

Italienischer
Schnittkase mit
kirschkerngroRer
Lochung und leicht
suldlich-nussigem
Geschmack.

+ Laib ca. 8,5kg

* 45% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.
+ 2 Monate gereift

*Art. 1126  Laib

= auf Vorbestellung

Art. 2173 —
Berggold Rahmbrie
mit Barlauch

Cremiger Weichkase
mit zartem
Edelschimmelaroma
und feinem Barlauch
im zartgelben
Kaseteig.

« Laib ca.1,2kg

* 50% Fetti. Tr.

« Kuhmilch, past.

Art. 2863
Camembert Isigny
Calvados

Feine Weichkase-

Spezialitat mit weiler

Schimmelrinde und

vollaromatisch-

charaktervollem

Geschmack.

« Laib 250g

* 45% Fetti. Tr.

« Kuhmilch,
mikrofiltriert

a—

Art. 743
Schafkise in Ol mit
frischen Krautern

Griech.Schaf-und
Ziegenmilchkase in
Salzlake gereift, mit
Krautern, Knoblauch
und Peperoni in
Pflanzenol.

» Schale 750g

* 45% Fetti. Tr.

» Schaf-/Ziegenmilch

Preise freibleibend - Aktionspreise gliltig
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solange Vorrat reicht !

Es gelten unsere allgemeinen
Geschaftsbedingungen

unter www.weidner.de/agb
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