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Art. 1409 Tete de Moine AOP 
Halbhartkäse mit feinem Teig. Er 
wird nicht geschnitten, sondern 
zu feinen Rosetten geschabt um 
den aromatischen Geschmack 
voll zu entfalten.

Art. 5606 Raclette carre *Gourmet* Natur
Klassische Schweizer Spezialität. 
Fein aromatisch und 
zartschmelzend.

● Laib ca. 6kg 
● 48% Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, pasteurisiert 
● 5 Monate gereift 

Art. 1031 Kalamata Oliven ohne Stein
Naturschwarze Oliven 
ohne Stein, mariniert mit 
Kräutern und Knoblauch, 
verfeinert mit grünen Peperoni,
in Öl.

● Schale 800g 

● Laib ca. 1kg 
● 51% Fett. i. Tr.
● Kuhmilch, roh 
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Art. 1700
Raclette Entre Mont 

Frz. Weichkäse mit 
rot-weißer 
Schimmelrinde, 
streichfähigem Teig 
und würzigem 
Geschmack.
● Laib ca.1kg
● 50% Fett i. Tr.
● Schafmilch, past.
● 12 Tage gereift

Art. 8032 
Brebirousse 
d’Argental

Art. 1687 
Peyrigoux

Art. 1684 
Fromager d’Affinois 
Kräuter

Art. 2480
Schönegger 
Nussknackerkäse

Art. 5604
Raclette carre Natur

Aromatische, milde 
Schweizer Spezialität 
mit guter 
Schmelzbarkeit.

● Laib ca.6,5kg 
● 48% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
● 3 Monate gereift

Schnittkäse mit Milch 
von ausgewählten 
Vinschgauer 
Bergbauernhöfen. 
Cremig, vollwürziger 
Geschmack.
● Laib ca.1kg 
● 60% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past

Fettreduzierte Salami 
in Brotform mit 
würzig, rauchigem 
Geschmack.

● ca.4kg
● 23g Fett 

Art. 1950 
Sport Salami

Art. 1282 
Frago Frischkäse

Art. 1321 
Montagnolo

Art. 1149
Stilfser Original ¼

Edler Blauschimmel-
weichkäse mit 
feinwürzigem Aroma, 
cremigem Teig und 
guter Schmelzbarkeit.

● Laib ca.2kg
● 70% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.

Weichkäsetorte mit 
delikat-würzigem 
Aroma durch feine 
Kräuter und 
aromatischem 
Knoblauch.
● Laib ca.2kg
● 60% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.

Saisonkäse mit 
knackigen 
Walnussstücken im 
geschmeidigen 
Käseteig. Mild-nussig.

● Laib ca.6kg 
● 50% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past
● 2 Monate gereift

Charakteristischer 
Raclette mit 
geschmierter Rinde 
und geschmeidiger 
Konsistenz.

● Laib ca.7kg 
● 48% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
● 2 Monate gereift

Einzigartige 
Weichkäse Spezialität 
mit weißer 
Edelkulturrinde und 
mild-säuerlich, 
frischem Geschmack.
● Laib ca.1,7kg
● 60% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
● 10 Tage gereift

Bayerischer natur 
Frischkäse mit 
frischem, leicht 
säuerlichem 
Geschmack.

● Schale 3,5kg
● 70% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
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Art. 4888
Emmentaler 
gewürfelt
Käsewürfel ohne 
Rinde, ideal geeignet 
zum Verarbeiten.

● Beutel 1kg 
● 45% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
●

Schweizer Hartkäse 
mit mild-würzigem 
Geschmack durch die 
Pflege mit 
Kräutersulz während 
der Reifezeit.
● Laib ca.6kg 
● 48% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 3 Monate gereift

Bayerischer Weich-
käse in Brotform mit 
mild, aromatischem 
Geschmack und 
angenehmer 
Cremigkeit.
● Laib ca,850g 
● 60% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.

Große, grüne Oliven 
ohne Stein, mariniert 
mit frischen Kräutern, 
eingelegt in 
Pflanzenöl.

● Schale 800g

Art. 1047 
Oliven grün, ohne 
Stein, gewürzt

Art. 1590 
Tortenbrie

Art. 1200
Käsbrot

Art. 1400
Appenzeller
mild-würzig

Art. 2207
Gruyere Höhle 1/8 

In der Höhle gereifter 
Schweizer Hartkäse,  
mit markant-
würzigem 
Geschmack.

● 1/8 Keil ca.4kg 
● 49% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 12 Monate gereift

Schnittfester Gouda 
in Brotform mit 
verzehrfähiger Rinde. 
Mild bis leicht 
pikanter Geschmack.

● Laib ca.6kg 
● 50% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
● 3 Monate gereift

Extra cremiger 
Weichkäse mit 
angenehm-mildem 
Geschmack der 
Schafmilch.

● Kanister ca.8kg
● 48% Fett i. Tr.
● Schafmilch, past.
●

Doppelrahmfrisch-
käse mit Sahne und 
Joghurt. Verfeinert 
mit asiatischer 
Sweet-Thai Sauce. 
Leicht pikant.
● Schale 1,5kg
● Kuhmilch, past. 

Art. 302
Sweet_Thai-Chili 
Frischkäse 

Art. 1479 
Valbreso Schafkäse

Art. Art. 2295
Schweizer 
Walnusstraum

Art. 1671
Toastgouda

Cremig-milder 
Schnittkäse mit 
feinem Nuss-
geschmack durch 
reine Baumnuss-
Essenz.
● Laib ca.6kg 
● 50% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 4 Monate gereift

Französischer 
Weichkäse mit 
Edelschimmelrinde. 
Zartschmelzend, 
cremig mit milchigem 
Geschmack.
● Laib ca.3kg 
● 50% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
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Art. 2213
Val du Val ¼

Hartkäse aus dem 
Schweizer Jura. Über 
Holzfeuer im Kupfer-
kessel hergestellt, im 
Felsenkeller gereift. 
Kräftig-aromatisch.
● Laib ca.7,5kg 
● 50% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 16 Monate gereift

Hartkäse aus frischer, 
unbehandelter Heu-
milch mit Kirschkern-
großer Lochung und 
ausgeprägtem 
Geschmack.
● ca.5kg 
● 49% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 6 Monate gereift

Hartkäse aus frischer, 
unbehandelter Heu-
milch mit Kirschkern-
großer Lochung und 
ausgeprägtem 
Geschmack.
● ca.2,8kg
● 49% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, roh
● 6 Monate gereift

Französischer 
Weichkäse mit 
Weißschimmel und 
angenehm cremig-
mildem Geschmack
● Laib ca.2,2kg 
● 60% Fett i. Tr.
● Kuhmilch, past.
● 2 Wochen gereift

Mit traditioneller Re-
zeptur hergestellter, 
luftgetrockneter 
Landschinken. Aro-
matisch gewürzt, 
mild gesalzen.
● Stück ca.2,5kg 
● mind. 9 Monate 

gereift

Art. 1977 
It. Landschinken 
Negrini

Art. 4890 
Cantorel Geant

Art. 1406
Emmentaler AOP 
king-cut

Art. 1402
Emmentaler AOP 
super-cut 
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